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Raciones
Boquerones en vinagre ................................ 8,50

Calamares a la andaluza .............................. 11,70

Chistorra de Arbizu....................................... 6,20

Chopitos a la andaluza................................. 12,40

Croquetas caseras........................................ 7,10

Jamón ibérico o Lomo ibérico..................... 17,75

Morcilla de Burgos ....................................... 5,90

Patatas ali oli o bravas................................. 4,95

Patatas morcillonas ...................................... 7,85 

Pulpo a la gallega ......................................... 18,00

Queso manchego.......................................... 11,00

Setas al ajillo ................................................. 9,80

Torreznos ibéricos ........................................ 4,40

Tortilla española............................................ 6,95

Tortilla española o paisana grande ............. 12,15

Degustación de pinchos
(6 unidades) .................................................... 12,10

Pinchos calientes o fríos
(mínimo 3 unidades)

Chistorra ........................................................ 1,75

Ensaladilla rusa ............................................. 2,70

Jabuguito....................................................... 3,00
Jamón ibérico con salsa de tomate.

Morcilla de Burgos ....................................... 2,40

Pimiento con anchoa y boquerón ............... 3,00 

Pimiento del piquillo relleno de marisco..... 2,60 

Solomillito con pimiento del piquillo ........... 3,05

Tortilla española............................................ 2,45

Tortilla paisana.............................................. 2,45

Ensaladas y verduras
Cogollos con bonito de Ondarroa,
pimientos asados y piparras........................ 11,75

Corazones de alcachofa con langostinos... 13,50

Crujiente de verduras
con salmón ahumado ................................... 10,50

Ensalada César con pollo
y queso parmigiano ...................................... 11,90

Ensalada de la casa
con verduritas asadas .................................. 10,00

Ensalada mixta.............................................. 6,50

Espárragos trigueros empanados
con ali oli ....................................................... 10,45

Carnes y Asados
Bistec de ternera de Ávila............................ 12,40

Chuletillas de cordero lechal a la brasa ..... 16,80

Cochinillo asado............................................ 16,95

Entrecot de cebón a la parrilla .................... 15,95

Paletilla de cordero asada ........................... 24,00

Solomillo de buey a la brasa ....................... 18,50

Pescados Frescos
Delicias de rape con salsa ali oli
y patatas paja ............................................... 13,10

Lenguado a la parrilla o Mernier ................. 23,00

Lubina al horno con verduritas.................... 18,80

Merluza rellena con salsa de chipirones .... 20,20

Salmón a la parrilla con salsa tártara ......... 12,20

Paellas
(Precio por persona, mín. 2 personas)

Paella de marisco ......................................... 19,95

Paella de la huerta (vegetariana) ................. 14,00

Paella valenciana .......................................... 14,95

Postres
Milhojas de nata y crema con salsa
de frambuesas .............................................. 5,00

Mousse de chocolate con salsa
de chocolate blanco ..................................... 5,00

Tarta de manzana con salsa de vainilla ..... 5,00

Tarta de queso con frutos del bosque ....... 5,00

Pan (precio por persona).............................. 1,00

Salsa ali oli (ración por persona) ........... 1,20

Menú Los Galayos
(sólo almuerzos laborables)............................. 10,00

Los Galayos Cocina Castellana
Abierto ininterrumpidamente, todos los días. C/ Botoneras, 5
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